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Bl//f[f f —2 7, S0 € (avec poissorn), 25 € (sans poissorn)

(a partir de 25 personnes)

PR PR R
ENTREES (Deux, au choix)

Salade de riz (Emincé de poulet, tomates, poivrons, mais)
Salade méditerranéenne (Pétes, basilic, jambon, emmental, poivrons, tomates)
Taboulé
Salade jurassienne (Pommes de terre, tomates, aztjs durs, saucisses de stmsﬁourg)
Salade russe (Pommes de terre, thon, olives)
Salade végétarienne (Haricots verts, mais, tomates)

PR PR R
VERRINES (Deux, au choix)

Brandade, _pommes de terre, olives noires
Tartare de tomates au chévre
Verrine fraicheur (Tomates, concombres, fromage frais)
Crevettes sauce cocktail
quenacfe, cubes de tomates, fromage blanc, basilic
Mousse de betteraves, fromage frais, noisettes

PSS
CHARCUTERIE (Deux, au choix)

Pité de campagne
Paté croiite
Rillettes
Rosette

FISNE N SN
POISSON (En option)

Terrine de  poisson

FISNE N SN
VIANDE (Une, au choix) *

Roshif
Réti de porc
Réti de dindonneau
Pilons de poulet

ACCOMPAGNEMENT
Mousse aux 3 [équmes et son coulis de basilic (brocolis, céleris, carottes)

Rréeindrise
FROMAGE

Bleu
Camembert

Brrdrinise
DESSERT

Farandole de mignanfises

Loolo ot

Café

Supplément:  vin (1/4 [ par personne):
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